
Varietais: 100% Cabernet Sauvignon

Área de produção: Lunlunta, Maipú. Mendoza, 

Argentina. 

Vinificação

Colheita manual da uva

Recepção

Desengace

Prensagem

Fermentação com leveduras selecionadas sob 

temperatura controlada

Estabilização 

Criação do corte 

Filtração

Engarrafamento

Notas de degustação

Este vinho apresenta uma cor vermelha brilhante na 

taça. No nariz, percebe-se uma expressão frutada, que 

lembra amoras com especiarias sutis e pimentas 

frescas, típicas do varietal. Na boca, é muito agradável, 

com taninos doces, boa estrutura e um final persistente

CABERNET SAUVIGNON

fincamagnoliawines fincamagnoliawines.com

Prêmios

Safra 2019 – 92 pontos – Vinus

Safra 2020 – Ouro – Mundus Vini Spring

Safra 2021 – 91 pontos – James Suckling

ÁLCOOL

13%

ACIDEZ TOTAL

5,2 g/ l

AÇÚCAR RESIDUAL

2,5 g/ l

PH

3,7


