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NATURALEZA VIVA

MALBEC

Varietal: 100% Malbec
Zona de produccién: Lulunta, Maipu.
Mendoza, Argentina.

Elaboracion del vino

Cosecha manual de las uvas

Recepcion y despalillado

Maceracion en frio

Fermentacion a temperatura controlada con
levaduras seleccionadas

Prensado
Fermentacion malolactica natural.
[in(;a I Armac_i_o de_l cort_e |
mag noha Estabilizacion, filtracion y embotellado.

MALBEC

ALCOHOL | AZUCAR RESIDUAL ACIDEZ TOTAL | PH
13,5% 359/l 5,60 g/l 3,65

Notas de cata

A la vista destaca su intenso color rojo con
reflejos violaceos. El bouquet muestra
hermosas frutas negras y rojas que
recuerdan a cerezas y ciruelas, con sutiles
notas florales. En boca los taninos son
suaves y estan bien integrados, con un final
dulce y satisfactorio.
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